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DEPARTAMENTO DE CIENCIAS AGRONOMICAS N y
Area de conhecimento: TECNOLOGIA DE TRANSFORMACAO E CONSERVACAO DE PRODUT OS
AGROPECUARIOS

PROGRAMA DE PROVA

Transformag®es bioquimicas do misculo em carne.

Tecnologia do processamento de produtos carneos.

Leite: componentes quimicos e sua importancia na qualidade da matéria prima, adulteracdes e
fraudes.

Tecnologia do processamento de produtos lacteos.

Fisiologia p6s-colheita de frutas e hortalicas.

Tecnologia do processamento de produtos de origem vegetal.

Conservacgéao de alimentos por frio e calor.

Conservacdo de alimentos por irradiacdo, controle de atmosfera, pH e defumacao.
. Conservacao de alimentos reducéo da atividade de agua.

0. Alterag6es em alimentos.
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TABELAS DE PONTUAGAO PARA AVALIAGAO DO CURRICULUM VITAE
TABELA 1: PONTUACAO NAO CUMULATIVA (5,0 NO MAXIMO)
Formagédo Académica Pontuagéo
1.1 Pés-doutorado, Doutorado ou livre-docéncia 5,0
TABELA 2 - PONTUACAO CUMULATIVA (5,0 NO MAXIMO)
Atividades docente, profissional, producéo | Pontuagéo por itens Pontuagéo méaxima
académica e outros titulos por bloco

2.1 Magistério superior na graduagao 0,1 por semestre -
— ~ ~ — 1,0 no maximo
2.2 Magistério na pos-graduacao 0,2 por disciplina
2.3 Projeto de pesquisa, ensino e extensao | 0,025 cada 0,1 no maximo
concluido
2.4 Orientacdo de trabalho de iniciacdo | 0,01 cada
cientifica
25 Orientacéo de monografia de | 0,02 cada 015 o
N ,15 no méximo
especializagéo
2.6 Orientacao de dissertacdo de mestrado | 0,05 cada
2.7 Orientacao de tese de doutorado 0,1 cada
2.8 Participacdo em banca examinadora de | 0,01 cada
CONcurso para magistério superior
29 Participacdo em banca examinadora de | 0,02 cada
especializagdo e banca de qualificagdo 0.2 NO MAXIMO
2.10 | Participagdo em banca examinadora de | 0,02 cada '
defesa de mestrado
2.11 | Participagdo em banca examinadora de | 0,025 cada
defesa de doutorado
2.12 | Conferéncia e palestra na area ou em | 0,01 cada 0,06 no maximo
area afim
2.13 | Coordenacdo de ~curso de pobs- | 0,05
graduagdo 0,1 no méximo
2.14 | Coordenacao de curso de graduagao 0,02 '
2.15 | Cargo administrativo 0,02
2.16 | Livro editado: autor 0,15 0.3 No Maximo
2.17 | Livro editado: co-autor ou editor 0,1 '
2.18 | Artigo em revista qualis capes Al, A2 ou | 0,5 cada
B1: autor
2.19 | Artigo em revista qualis capes Al, A2 ou | 0,5 cada
B1: co-autor 3,0 no maximo
2.20 | Artigo em revista qualis capes B2 até | 0,3 cada '
B5: autor
2.21 | Artigo em revista qualis capes B2 até | 0,2 cada
B5: co-autor
2.22 | Apresentagdo de trabalho em evento de | 0,001 cada
natureza técnico-cientifica e cultural 0.02 no Maximo
2.23 | Artigo em revista nao-especializada, ndo | 0,002 cada '

indexada, qualis C da capes ou em
anais de encontro cientifico
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2.24 | Participagdo em evento de curta | 0,001 cada

duracdo na area ou em area afim , .
& 0,005 no maximo

2.25 | Participagdo em congresso, simpésio ou | 0,001 cada
reunido na area ou em area afim

2.26 | Aprovagdo em concurso publico na area | 0,001 cada 0,005 no maximo
ou area afim

2.27 | Prémio, distingdo e laurea por trabalho | 0,001 cada 0,005 no maximo
técnico e cientifico na 4rea.

2.28 | Editor de periddico cientifico na area ou | 0,02 cada 0,05 no maximo
areas afins

2.29 | Membro de corpo editorial em periddico | 0,001 cada 0,005 no maximo

cientifico na area ou areas afins
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