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ANEXO 20 DO EDITAL 507/2010-PRH
CONCURSO PUBLICO PARA PROFESSOR NAO-TITULAR

DEPARTAMENTO DE TECNOLOGIA
Area de conhecimento: CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

PROGRAMA DE PROVA

1. Controle de qualidade na indistria de alimentos: histérico, situa¢do atual, perspectivas e
importancia.

2. Gestdo da qualidade total: conceitos e ferramentas - sistemas da qualidade (“Just-in-time”,
Programa 5S, 5W + 1H, “Kanban”, “Kaizen”, CQC - circulos de controle de qualidade, folhas de
verificagdo, “Brainstorming”, Analise de Pareto, Padronizagéo, Ciclo “PDCA”.

3. Controle Estatistico de Qualidade - planos de amostragem, controle estatistico de processo CEP.

4. Métodos de andlise: especificagfes, caracteristicas da qualidade, medidas subjetivas e objetivas,
precisdo e exatiddo de medidas, graus e padrées de qualidade.

5. Sistemas e programas da qualidade na indUstria de alimentos: caracteristicas e atribuicdes de um
sistema de qualidade para alimentos: HAACP (APPCC), GMP (BPF), POP’s, Normas ISO 9000.

6. Tecnologia de processamento de cereais: milho, trigo, arroz e cevada.
7. Tecnologia de processamento de tubérculos: mandioca.

8. Tecnologia de processamento de produtos de panificacdo e confeitaria.
9. Tecnologia de processamento de massas alimenticias.

10. Tecnologia de processamento de biscoitos, snaks e confeitos.
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TABELAS DE PONTUAGCAO PARA AVALIACAO DO CURRICULUM VITAE

TABELA DE PONTUAGAO PARA AVALIAGAO DO CURRICULUM VITAE

Topico Maximo
1. Formacao académica 6,0
1.1. Titulo de doutor 6,0
1.2. Mestrado com créditos completos de doutorado 53
1.3. Mestrado 50
2. Experiéncia no magistério superior 15
2.1. Magistério superior na graduacéo (para cada semestre) 0,5
2.2. Magistério na p6s-graduacéo Strictu sensu (para cada disciplina) 0,5
3. Projetos, orientagfes e participacdes em bancas 1,0
3.1. Projetos de pesquisa, ensino e extenséo concluidos. 0,2
3.2. Orientacao de trabalho de iniciagdo cientifica. 0,1
3.3. Orientacdo de monografia de especializagéo. 0,1
3.4. Orientacdo de dissertacdo de mestrado. 0,1
3.5. Orientacgédo de tese de doutorado. 0,1
3.6. Participagdo em banca examinadora de concurso para magistério superior. 0,1
3.7. Participacdo em banca examinadora de especializacdo e exame de qualificacao. 0,1
3.8. Participagéo em banca examinadora de defesa de mestrado. 0,1
3.9. Participagdo em banca examinadora de defesa de doutorado. 0,1
4. Livros e artigos cientificos publicados 0, 5
4.1. Autoria e co-autoria de livro (para cada titulo) 0,3
4.2. Artigo em revista especializada indexada e capitulo de livro (para cada titulo) 0,1
5. Outras atividades 1,0
5.1. Curso de p6s-graduacgéo ou aperfeicoamento, cursado na area afim. 0,2
5.2. Atividade docente ndo universitaria na drea ou em area afim 0,1
5.3. Docéncia em curso de treinamento ou extensdo em nivel ndo universitario 0,1
5.4. Participacdo em evento de curta duracdo na area ou area afim. 0,1
5.5. Aprovacao em concurso publico na area ou area afim. 0,1
5.6. Atividade profissional ndo-docente na area. 0,1
5.7. Orientagdo na area ou em &rea afim como atividade técnica. 0,1
5.8. Prémio, distin¢cdo e laurea por trabalho técnico e cientifico na area. 0,1
5.9. Outras atividades na &rea 0,1
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